
Menu
1er service

Gravlax de saumon macéré aux bleuets et liqueur d’érable

Mousse de ricotta aux agrumes et estragon – Pépites d’érable – Croustilles de pain aux épices

Rondelles d’oignons rouges marinés – Vrilles de pois verts à l’huile de caméline

Option végétarienne : le saumon sera remplacé par du tempeh.

2e service
Croquette de chèvre crémeux

Roquette et pommes vertes – Juliennes de betteraves marinées

Vinaigrette à l’érable – Pacanes à l’érable pralinées

3e service
Croustillant de porc braisé 24h

Sauce barbecue à l’érable fumé – Beurre de pommes à l’érable

Salade de poire Bosc au persil et balsamique blanc – Gaufre au sucre printanier

Option végétarienne : le porc sera remplacé par le tofu mariné à l’érable et croustillant.

4e service
Fondant au chocolat noir

Gelées de framboises – Mousse, sablé et cristaux d’érable


